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Mitarbeiter fordern und weiterbilden.
Muss das sein? Warum eigentlich”

#BIGFIVE der Mitarbeiterforderung

Power-Upl
Mehr Skills = Top Performance!

Team Vibes!

Begeistere und binde Deine Crew!

Stay Ahead!

Bleib up-to-date mit den neuesten Techs und Trends!

Game Changer!

Hol Dir den Vorsprung gegentber der Konkurrenz!

Think Next!

Booste die Innovationspower Deines Teams!

6[6\/]/\@1\/]5@\/1/\ finden wir
fUr Dich und Deine Mitarbeiten-
den die perfekte Losung, um
Wissen innerhalb Deines Un-
ternenmens aufzubauen und
Mitarbeitende zu begeistern
sowie langfristig zu binden.
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Die Deutsche Hotelakademie & die Gesichter dahinter!

Wir bieten berufsbegleitende Weiterbildun-
gen fUr Mitarbeitende aus der Hotellerie und
Gastronomie und haben uns als langjahriger
Partner der Branche einen Namen gemacht.
Auf Kongressen, Vortragen und Fachbeitragen
nutzen wir die Gelegenheit, uns intensiv mit
dem Thema Fachkréafteentwicklung und Mit-
arbeiterférderung auseinanderzusetzen. Unser
Herz schlagt fur die Branche! Mit einem Team

aus Experten aus allen Branchenbereichen —
Hotelbetriebswirte, Klchenmeister, FundB
Manager, Sommeliers und Revenue Ma-
nager — stehen wir unseren Teilnehmenden
mit Rat und Tat zu Seite. Mit unserem B2B-
Angeboten sprechen wir Unternehmen der
Branche an, die sich fur individuelle Losungen
interessieren und die die Entwicklung Deiner
Mitarbeitenden in den Mittelpunkt ricken!
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Revenne Management

Parallel zum Jolb!

Das DHA Studienprogramm - unsere
berufsbegleitenden Weiterbildungen

Unsere berufsbegleitenden Weiterbildungs-
angebote sind eine perfekte Ldsung, wenn
Du Mitarbeitende férdern und binden méch-
test. Unsere Weiterbildungen bereiten auf
spezielle berufliche Abschliisse vor. Wenn
Du Mitarbeitende gezielt auf bestimmte
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Hotelbetriebswirt

B Start: Alle 2 Monate

B Dauer: 19 Monate + 12 Monate
kostenfreie Studienbetreuung

B Gebihren: 169,00 € / Monat

Mehr Infos hier!

B Start: April und Oktober
B Dauer: 7 Monate

B Gebihren: 249,00 € / Monat

Mehr Infos hier!

Spa Manager

B Start: April und Oktober
B Dauer: 14 Monate

B Gebihren: 169,00 € / Monat

Mehr Infos hier!

Funktionen vorbereiten mdchtest, dann bie-
ten wir Dir auch hierflr attraktive Losungen.
Auch hier hast Du die Moglichkeit unsere
Programme, Zeugnisse etc. im Cl Deines
Unternehmens anzubieten. Sprich uns ein-
fach an!

Nachhaltigkeitsmanagement

B Start: April und Oktober
B Dauer: 9 Monate

B Gebihren: 249,00 € / Monat

Mehr Infos hier!

neu!
Online Marketing Management

B Start: Erstmalig Oktober 2023;
Ab 2024 immer im April und Oktober

B Dauer: 9 Monate

B Gebihren: 269,00 € / Monat

Mehr Infos hier!

WMTCE vama@@vncvﬁ’

B Start: April und Oktober
B Dauer: 1 Monat

B Gebihren: 389,00 €

Mehr Infos hier!



T&B Manager T_' @ Tochwirt im Gastgewerbe (THK)

B Start: Alle 2 Monate B Start: Alle 2 Monate
B Dauer: 18 Monate

B Gebihren: 165,00 € / Monat

B Dauer: 12 Monate

B Gebihren: 189,00 € / Monat

_"J/l 5 \f‘r- -

Betriebswirt fir
Systemaastronomie

B Start: April und Oktober

B Dauer: 18 Monate

B Gebihren: 169,00 € / Monat

\

Assistant Sommelier

B Start: Februar, Juni und Oktober B Start: Alle 2 Monate
B Dauer: 8 Monate

B Gebiihren: 196,00 € / Monat

B Dauer: 14 Monate

B Gebihren: 229,00 € / Monat

Y=

WSET® Level 2, Award iv Wines

WSET? Level 2, Award in Wines

B Start: Alle 2 Monate B Start: Alle 2 Monate

B Dauer: 2 Monate B Dauer: 6 Monate

B Gebihren: 299,00 € / Monat B Gebihren: 219,00 € / Monat



Digtkoch (THK) Verpflegungsbetriebswirt

B Start: April und Oktober B Start: Februar, Juni und Oktober

B Dauer: 14 Monate B Dauer: 16 Monate

B Gebihren: 185,00 € / Monat B Gebihren: 169,00 € / Monat

Mehr Infos hier! Mehr Infos hier!

Kiichenmeister (ITHK) Vegan geschulter Koch

B Start: April, August und Dezember B Start: April und Oktober

B Dauer: 22 Monate B Dauer: 8 Monate

B Gebuhren: 196,00 € / Monat B Gebihren: 189,00 € / Monat

Mehr Infos hier! Mehr Infos hier!



Systemischer Coach

B Start: April und Oktober
B Dauer: 12 Monate

B Gebihren: 298,00 € / Monat

Ausbildung der Ausbilder (THK)

B Start: Februar, Juni, Oktober und Dezember
B Dauer: 2 Monate

B Geblhren: 249,00 € / Monat

Resilienztraiver

B Start: Februar, April, Oktober und Dezem-
ber

B Dauer: 10 Monate

B Geblhren: 186,00 € / Monat

Recruiting Management

B Start: Erstmalig Oktober 2023;
Ab 2024 immer im April und Oktober

B Dauer: 4 Monate

B Gebihren: 339,00 € / Monat

Betriebliches
Gesundheitsmanagement

B Start: April und Oktober
B Dauer: 12 Monate

B Gebihren: 169,00 € / Monat

Achtsamkeltstrainer

B Start: Alle 2 Monate
B Dauer: 12 Monate

B Gebihren: 179,00 € / Monat



Was wir Pir bieten!

B DHA-Studienprogramme

B Unsere digitalen Standardschulungen

B Die DHA AzubiAcademy: Camps & Co

B Manabu: Bau Dir Deine Akademie!

Einfach und unkompliziert
Digitale Standardschulungen, die Spal3 machen!

Standardschulungen kénnen Spal3 machen!
Wir bieten Dir mit unseren Standardschu-
lungen eine unkomplizierte, rein digitale L6-
sung, die Deinem Team Spal3 machen wird —
versprochen! Unkompliziert im Handling, fur
alle Endgerate geeignet, mobil zuganglich

Winsche im Cl Deines Unternehmens. So
kommst Du superunkompliziert der gesetz-
lichen Verpflichtung zur regelméaBigen Schu-
lung und Belehrung nach und hast einen voll
digitalen Prozess: Von der Anmeldung bis
zur Teilnahmebestatigung!

und mit Gamification-Elementen. Und auf

Unsere Standardschulungen im Uberblick:
B Brandschutzunterweisung
| DSGVO
B Hygieneschulung
B nfektionsschutz (+ Folgebelehrung)

Kosten*
B Unternehmen mit bis zu 50 Mitarbeiter 22,50 €
B Unternehmen mit bis zu 500 Mitarbeiter 16,50 €
B Unternehmen mit bis zu 1.500 Mitarbeiter 9,50 €
B Unternehmen mit bis zu 2.500 Mitarbeiter 6,50 €
£ 7 Sohakt A
Nenaetd \,2\";\ M@T £ V\KJV\DV\\@W(\
ier A

* Die Kosten verstehen sich pro Mitarbeiter.



Fir alle Mitarbeitenden

Individuelle Schulungsbausteine

Du suchst nach ,schnellen® und kompakten
Bildungsangeboten fur Dein Team? Dann
sind unsere Schulungsbausteine genau das
richtige: Wir bieten Dir hier ein breites Spek-
trum an Themen und Modulen, die Du ein-
zeln oder als ganzes Programm (mit eige-

nem Abschluss) zusammenstellen kannst.
Die Module beinhalten je nach Lernziel
Prasenzphasen, Webinare und interaktive
Studienbriefe. Einige Baustein bieten wir
komplett digital an, Alle Bausteine beinhal-
ten Prufungen und ein DHA-Zertifikat.

Mdégliche Schulungsbausteine

B BWL-Basics:
620,00 € pro Person — 4 Monate

B Hospitality Trends:
335,00 € pro Person — 2 Monate

B Budgetierung fiir Hotelmanagement Professionals:

ab 359,00 € pro Person — 1 Monat

B Das 1 x 1 des Arbeitsrechts:
260,00 € pro Person — 2 Monate

B Revenue-Management Basics:
250,00 € pro Person — 2 Monate

B Total Revenue Management — Deep Dive:

395,00 € pro Person — 2 Monate

® FundB-Management:
545,00 € pro Person — 3 Monate

B Sales und Marketing:
495,00 € pro Person — 3 Monate

Dies sind einige Beispiele, darlber hinaus entwickeln wir auch individuelle Schulungsbausteine
flr Dich und Dein Unternehmen — sprich uns einfach an!



Avgebote fir Auszubildevel
Die DHA AzubiAcademy - Camps & Co

Im Rahmen einer individuellen AzubiAca-
demy bieten wir Unternehmen die Mog-
lichkeit, ganz einfach die Extrameile in
Sachen Ausbildung zu gehen. Hier berei-
ten wir in Abstimmung mit den Betrieben
die Auszubildenden auf die IHK-Prufun-
gen vor. Ziel ist es, den Auszubildenden
Sicherheit fur die Prifung zu geben und
sie praxisnah vorzubereiten.

Inhalte der AzubiAcademy

Die AzubiAcademy bringt Spal3 und be-
inhaltet immer auch ein Starken-Trai-
ning, das Selbstbewusstsein gibt und
neue Perspektiven zeigt. Wenn Du fUr
Deine Azubis mehr anbieten modchtest
und ihnen schon wahrend der Ausbil-
dung Zugang zu ,Spezialwissen® geben
mochtest, dann schau Dir unsere AzubiA-
cademy an.

Vorbereitung der Auszubildenden in einem zweitagigen Workshop auf die Prifung zum/zur Hotel-
fachmann/frau, Koch/Kéchin, Restaurant und Veranstaltungsfachmann/frau.

Fachspezifische Inhalte:

Kiche

Warenkorbsichtung & MenUplanung
Produktion

Lebensmittelsicherheit & Hygiene
Anrichten

Fehlerquellen

Theoretische Kennzahlen,
z. B. Lagerumschlagshaufigkeit,

- Warenerkennung/VVarenkuncn



Restaurant

Warenkorbsichtung & Menuplanung
Tische eindecken

MenUkarten erstellen
Servicestandards

Weinservice

Gasteumgang
Lebensmittelsicherheit & Hygiene
Beschwerdemanagement
Verkaufsgesprache
Veranstaltungsplanung
Arbeitsablaufplanung
Beschwerdemanagement
Lagerwirtschaft

BWL

Hotel

Hotelzimmercheck ,Fehlersuche”
Betten beziehen
Reservierungsannahme

Gastegesprache (z. B. Beschwerde-
annahme, Verkaufsgesprache)

Veranstaltungsplanung
Arbeitsablaufplanung

Beschwerdemanagement
Lagerwirtschaft

BWL

Fehlerquellen

Theoretische Kennzahlen
(z. B. Lagerumschlagshaufigkeit,
Warenerkennung/Warenkunde)

Inklusive Starkentraiving
als itbergreifender Tuhalt! ab 7 .500€



Unterstitzende Lernmodule fur die
Ausbildung geméaB des neuen
Rahmenlehrplans:

Modul 1: Vorbereitung auf die Zusatz-
qualifikation far vegetarische
& vegane Kiiche

3 Monate

- Inkl. 2 Tage Praxisworkshop

Abschlusszertifikat: DHA Zusatzqualifikation
fur vegetarische & vegane Kuche

Individueller Start: ab 12 Personen

Preis: ab 499 € pro Person

Modul 2: Vorbereitung auf die Zusatz-
qualifikation Bar & Wein

Umfang: 2 Monate
Inkl. 3 Tage Praxisworkshop
Inkl. Zertifikat WSET ® Level 1 Award in Wines

Abschlusszertifikat: DHA Zusatzqualifikation in
Bar und Wein

Individueller Start: ab 12/Personen

Preis: ab 449 € pro Person
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WManabn

Die individuelle Akademie fiir Dein Unternehmen!

Mit Manabu bieten wir Dir eine unkompli-
zierte Losung, mit der Du eine eigene Aka-
demie fur Dein Unternehmen bauen kannst.
Mit ein paar Klicks bist Du soweit! Von der
Budgetplanung und der Terminplanung
Uber die Buchung und Einladung Deiner
Teams, bis zum Druck von Zertifikaten —
natdrlich in eurem Cl — bietet Dir Manabu
die Mdglichkeit, Deine Akademie komplett

&axtermn‘rrawngs
I l \ Mod.l'aen&m{mchnﬂﬂjm

digital zu steuern. Manabu passt sowohl fur
kleine Unternehmen als auch fur Zentralen,
die zentral fir mehrere Standorte oder Out-
lets planen. Wir bieten Dir einen ganzen Ka-
talog an Webinaren, Web-Based-Trainings
und Seminaren, die Du fur Deine Akademie
nutzen kannst. Deine eigenen Trainings
kannst Du in jedem Format Uber die Platt-
form verwalten.

TTINN
7 7 155

AN GEWINNER
PRODUKTINNOVATION 2022

£ -_5'"‘ Zentrale Steverung
Uberblick dber Lern- >/ [ %WW‘“&W
fortschritle und Tmifungw- i \STUDIEN
h" w | ———— ROJEKT
d D 20RTiF kAT
= Leamm
hd.i\fld“u v ‘;:-i\. |J\<\'.\g
im u.iinterndsé?ens- 5 =
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Q ﬁ fiir berufliche Bildung GmbH
Einrichtung Deiner unternelmenseigeven Akademie nach Walk
Die Kosten fur die Einrichtung der Trainingsplattform in Héhe von 1.750 € zzgl. MwSt. werden
einmalig nach Launch der individuellen Akademie und Freigabe durch den Kunden in Rech-
nung gestellt und beinhalten die gesamte Programmierung im individuellen Design inkl. des
DSGVO-konformen Hostings aller Teilnehmerdaten.
Support und Hosting
B 179 € zzgl. MwSt. monatlich fur Unternehmen mit bis zu 500 Mitarbeitenden
B 229 € zzgl. MwSt. monatlich fur Unternehmen mit bis zu 1.500 Mitarbeitenden
B 279 € zzgl. MwSt. monatlich fur Unternehmen mit bis zu 3.000 Mitarbeitenden
B 329 € zzgl. MwSt. monatlich fur Unternehmen ab 3.000 Mitarbeitenden
.. . W vnal W
Trainingskontingente oeatt SONMATFOE f;m\% cein
ANAS
B 20 Webinarplatze 640 € aseren A"
B 50 Webinarplatze 1.450 €
B 100 Webinarplatze 2.500 €
B 200 Webinarplatze 3.900 €
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